ENTREES

CCEUR DE LAITUE, CREVETTES TIEDES, TOMATES CERISE
LETTUCE, SHRIMPS, CHERRY TOMATOES

NEMS POULET THAI
CRISPY FRIED THAI CHICKEN SPRING ROLLS

BURRATINA CREMEUSE A LA TRUFFE D'ETE, TOMATES BONBON, PESTO
SUMMER TRUFFLE BURRATINA, TOMATOES, PESTO

VAPEURS DE CREVETTE SAUVAGE
STEAMED PRAWN RAVIOLI

FINGER CROQUE TRUFFE-BELLOTA
SUMMER TRUFFLE-BELLOTA TOASTED SANDWICH

FINES TRANCHES DE VEAU COMME UN VITELLO
VITELLO STYLE THIN VEAL SLICES

TARTARE DE THON ROUGE LEGEREMENT EPICE,
AVOCAT A LA FOURCHETTE
SUGHTLY SPICED RED TUNA TARTARE, AVOCADO

FOIE GRAS AU NATUREL, CHUTNEY DE MANGUE
FOIE GRAS, MANGO CHUTNEY

SAUMON FUME TRANCHE EPAIS, BLINIS, CREME CITRON CAVIAR
SMOKED SAIMON, BLINIS, CAVIAR LEMON CREAM

CHAIR DE CRABE, MANGE-TOUT, MAYONNAISE WASABI,
MAKI DE QUINOA
CRAB, STRING BEANS, WASABI, QUINOA MAKI

PATA NEGRA 100% BELLOTA 36 MOIS,
PAIN DE CAMPAGNE GRILLE
PATA NEGRA BELLOTA HAM, TOASTED BREAD

CREVETTES ROSES « BOUQUET », MAYONNAISE
COLD FRESH SHRIMPS, HOME-MADE MAYONNAISE

6 HUITRES SPECIALES GILLARDEAU N° 3
GILLARDEAU N°3 SPECIAL OYSTERS

PLATEAU DE FRUITS DE MER
12 HUITRES, 6 CREVETTES, 6 BULOTS
SEAFOOD PLATTER, 12 OYSTERS, 6 SHRIMPS, & WHELKS

SELECTION DU CHEF - MINI POUR 2 PERS. 25/PERS.
STARTERS MIX — MIN. FOR 2 PERS.

CAVIAR

CAVIAR PETROSSIAN OSCIETRE ROYAL

Nos viandes sont d’origine U.E.

Prix nets en euros - Service compris - La direction n'accepte pas les chéques.




SUSHIS
SIGNATURES

SALMON CHEESE ROLLS 34
SAUMON LABEL ROUGE, AVOCAT, MENTHE, CIBOULETTE, EPICES JAPONAISES, OI-
GNONS FRITS

RAINBOW SAUMON 34
SAUMON LABEL ROUGE, KIWI, AVOCAT, EPICES JAPONAISES, MENTHE

TUNA CRISPY ROLLS 36
THON ASPERGE VERTE, TOBIKO NOIR, CARAMEL DE YUZU

BLACK DRAGON 36
TEMPURAS DE GAMBAS

ANACONDA ROLLS
ANGUILLE FUME, SAUMON LABEL ROUGE, CONCOMBRE, CEBETTES,
TOBIKO NOIR, CARAMEL DE SOJA, SPICY MAYO

FRAICHEUR VEGETARIEN - LAITUE, POUSSES DE SOJA, CONCOMBRE,
CAROTTE, MENTHE, CORIANDRE, DAIKON, SAUCE SESAME LEGEREMENT SPICY

CLASSIQUES

SASHIMI - 10 PIECES
SAUMON / SAIMON
THON / TUNA

DAURADE / BREAM

MIX

NIGIRI - 10 PIECES
SAUMON / SAIMON
THON / TUNA
CREVETTE / PRAWN
MIX

CALIFORNIA ROLLS - 10 PIECES
SAUMON / SAIMON

THON / TUNA

CRABE / CRAB

CREVETTE / PRAWN

MIX

PLATEAUX

LE QUAI / NIGIRIS, SASHIMIS, CALIFORNIA ROLLS 18 PIECES 52
36 PIECES 95

DELUXE / RAINBOW SAUMON, BLACK DRAGON, 140
SALMON CHEESE ROLLS, TUNA CRISPY ROLLS

Nos viandes sont d’origine U.E.

Prix nets en euros - Service compris - La direction n'accepte pas les chéques.




PATES

GNOCCHIS FRAIS, TRUFFE D'ETE, ROQUETTE, PARMESAN
FRESH GNOCCHI, SUMMER TRUFFLE, ARUGULA, PARMESAN

SPAGHETTI TOMATES CERISE, CCEUR DE BURRATA
CHERRY TOMATO SPAGHETTI, BURRATA

CANNELLONI DE CONFIT D’ENTRECOTE GRATINES AU PARMESAN
RIBSTEAK CONFIT CANNELONI, GRILLED WITH PARMESAN

SPAGHETTI HOMARD, TOMATES FRAICHES LEGEREMENT EPICEES
LOBSTER SPAGHETTI, SLIGHTLY SPICED TOMATOES

POISSONS

TOM YAM, DOS DE CABILLAUD EPAIS, RIZ CRISPY
TOM YAM STYLE COD FISH, CRISPY RICE

PAVE DE LOUP EPAIS SUR PEAU, VIERGE TOMATES CERISE,
PALOURDES ET COUTEAUX

SEA BASS, OLIVE OIL AND CHERRY TOMATOES SAUCE,

CLAMS AND RAZOR CLAMS

MINUTE DE THON, LAQUE CITRON VERT, MIEL ET SOJA
TUNA GLAZED WITH LIME, HONEY AND SOY

VIANDES

SUPREME DE POULET FERMIER, CROUTE DE PAIN ET TRUFFE D'ETE
CHICKEN BREAST, BREADED CRUST AND SUMMER TRUFFLE

TARTARE AUBRAC AU COUTEAU, TRUFFE D'ETE, PARMESAN 32
AUBRAC BEEF TARTARE, SUMMER TRUFFLE, PARMESAN

ENTRECOTE SIMMENTAL MATUREE 400G, BEARNAISE «MAISON» 38
MATURED SIMMENTAL RIBSTEAK - 400 G, HOMEMADE BEARNAISE SAUCE

CONTRE FILET SIMMENTAL FINEMENT TRANCHE,
CEBETTE ET NOIX DE CAJOU 34
THIN SLICES OF SIMMENTAL SIRLOIN, SPRING ONIONS AND CASHEWS

NOTRE FILET DE BCEUF, MORIILLES, CANELLONI FOIE GRAS 54
OUR BEEF FILET, MORELS, FOIE GRAS CANNELLONI

NOISETTES D’AGNEAU CUITES ROSE, THYM, AIL CONFIT 36
NOISETTES OF LAMB, THYME, ROASTED GARLIC

BELLE COTE DE VEAU A LA PLANCHA, QUELQUES CEPES
A LA PLANCHA VEAL CHOP, CEPS

Nos viandes sont d’origine U.E.

Prix nets en euros - Service compris - La direction n'accepte pas les chéques.




GARNITURES AU CHOIX

PUREE « MAISON »
HOME MADE MASHED POTATOES

PUREE A LA TRUFFEE D'ETE (+10)

HOME MADE SUMMER TRUFFLE MASHED POTATOES
POMME ALLUMETTES

FRENCH FRIES

FRITES A LA TRUFFEE D'ETE (+5)
SUMMER TRUFFLE FRENCH FRIES

HARICOTS VERTS
GREEN BEANS

COURGETTES ET TOMATES CONFITES
ZUCCHINI' AND CANDIED TOMATOES

MESCLUN / MESCLUN

RIZ PARFUME / PERFUMED RICE

DESSERTS

SAINT-MARCELIN
SAINT-MARCELIN CHEESE

SAINT-MARCELIN A LA TRUFFE D'ETE 14
SUMMER TRUFFLE SAINT MARCELIN CHEESE

VAPEUR CHOCOLAT PRALIN 12
STEAMED PRALINE CHOCOILATE RAVIOLI

TARTE TROPEZIENNE 12
TRADITIONAL SAINT-TROPEZ PIE

MELBA, CREME BRULE, FRAISES GARIGUETTE CHANTILLY 14
STRAWBERRY MELBA, CREME BRULEE, WHIPPED CREAM

TIRAMISU NESPRESSO, AMARETTO, FINE FEUILLE DE CHOCOLAT 14
NESPRESSO TIRAMISU, AMARETTO, CHOCOILATE LEAF

CREMEUX CITRONS JAUNE ET VERT, CROQUANT AMANDE 14
LEMON AND LIME CREMEUX, ALMOND CRISP

PARIS BREST, CREME PRALINEE GIANDUJA,
NOISETTES CARAMELISEES 14
PARIS BREST, GIANDUJA, CARAMELIZED CHESTNUTS

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS 18
FRESH FRUITS

PLATEAU DE DESSERTS - MIN. POUR 2 PERS. 25/PERS
DESSERTS MIX — MIN.FOR 2 PERS.

Nos viandes sont d’origine U.E.

Prix nets en euros - Service compris - La direction n'accepte pas les chéques.




